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przedmiotu

Tresci ksztatcenia:

Wyktady 10 godz.
Tematyka Technologia pozyskiwania produktow pszczelich.
zajec Wymagania jakosciowe dla produktow pszczelich (midd pszczeli, pytek, kit pszczeli, mleczko pszczele
wosk i jad pszczeli).
Wykorzystanie produktow pszczelich.
Cwiczenia specjalistyczne 10 godz.
Tematyka Zasady skupu produktow pszczelich. Procedury laboratoryjne.
zajec Cechy organoleptyczne mioddw i ich degustacja.
Wyjazd do przedsiebiorstwa zajmujgcego sie skupem i dystrybucjg produktdow pszczelich
Sposdb weryfikacji

efektdw uczenia sie

Test jednokrotnego wyboru (udziat w ocenie koricowej 60%). Aktywnosc¢ podczas zajec,
demonstracja praktycznych umiejetnosci (udziat w ocenie koricowej 40%).

oraz zasady oceny
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